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1. НАЗВАНИЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ КОМПЕТЕНЦИИ

Ведущей профессией в кулинарной индустрии является повар-кондитер. Повар-кондитер – квалифицированный специалист-универсал, который создает как кондитерские изделия и десерты (мороженое, халва, варенье, торты, вафли, печенье, конфеты и т.д), так и закуски, первые и вторые блюда.
Чтобы человек мог нормально работать и заботится о близких, он должен хорошо питаться. А ведь часто кушать приходится не дома.  На этот случай   существуют   многочисленные столовые и кафе, в которых еду готовят люди с профессией повар-кондитер. Такие профессионалы работают и в больших организациях, и в армии, и в детских садах.
Задача повара в том, чтобы из сырых продуктов приготовить вкусное и сытное блюдо.
История профессии
Первые повар, которые готовили еду для других людей, появились очень давно, до н. э. Для солдат царя тоже пищу готовил специально нанятый 
мастер кулинарного дела. В других странах также были профессиональные кулинары, работающие для семей знатных людей и правителей.  
Социальная значимость профессии в обществе
Люди в среднем едят три раза в день. Если своими вкусными блюдами или кондитерскими изделиями повар-кондитер угодил клиентам, у него всегда есть посетители. В городах очень много предприятий общественного питания и ресторанов, а значит хороший специалист без работы не останется.
Уникальность профессии
Повар-кондитер должен в первую очередь быть аккуратным и иметь опрятный вид.  Само собой, что необходимыми качествами можно назвать обострённый нюх и вкус, отсутствие заболеваний сердца, кожи и способность одновременно держать в голове информацию о нескольких блюдах, готовящихся на кухне. Это далеко не редкостная профессия. Таких полезных работников можно встретить, даже вдали от берега —в открытом море.  Такой повар привык готовить для мужского коллектива моряков, которые зовут его коротко, но громко — «кок»
Некоторые мастера этого дела носят гордое звание шеф-повар, значит самый главный!


2. СПЕЦИФИКА ЧЕМПИОНАТА: ПЕРЕЧЕНЬ ПРЕДСТАВЛЕНИЙ И ПРАКТИЧЕСКИХ УМЕНИЙ, КОТОРЫЕ ДОЛЖЕН ПРОДЕМОНСТРИРОВАТЬ УЧАСТНИК
В РАМКАХ ВЫБРАННОЙ КОМПЕТЕНЦИИ
Компетенция «Кулинарное дело»
	№
	Перечень компетенций

	Раздел 1. Соблюдение санитарных норм и правил профилактики травматизма, обеспечение охраны жизни и здоровья детей

	1.1.
	Участник должен знать и понимать:
- технику безопасности при работе с инструментами и материалами;
- технологию приготовления блюд;
- виды кондитерского сырья и его свойства


	1.2.
	Участник должен уметь:
· - рационально использовать продукты и расходные материалы;
· - создавать оригинальные блюда из имеющихся материалов по образцу;
- пользоваться терминологией, соответствующей профессии



	Раздел 2. Первоначальные знания о профессии

	2.1.
	Участник должен знать и понимать:
- историю возникновения профессии (что сначала, что потом);
- социальную значимость профессии;
-  перечень профессиональных умений (варить, печь, декорировать блюда и т.д.)




	Раздел 3. Гибкие компетенции (сквозные представления, умения)

	3.1.
	Участник должен:
- соблюдать правила конкурса; 
- использовать адекватные возрасту способы и формы общения;
- использовать при ответе средства выразительности речи;



3.КОНКУРСНОЕ ИСПЫТАНИЕ
       3.1. Форма участия
      Соревнования по компетенции «Кулинарное дело» являются командными. Команда состоит из 3-х участников.
        3.2. Возраст участников
      По компетенции «Кулинарное дело» соревнуется возрастная группа дошкольники 6-8 лет
3.3. Конкурсное испытание состоит из 2 модулей.
Модуль 1.  Заочный. Что ты знаешь о профессии? 
Участники предоставляют видеоролик задания Модуля 1 согласно требованиям на эл. адрес  vengsveta@yandex.ru. до 24.03.2022г
 Картинки для задания участниками распечатываются самостоятельно в формате А5 (половина листа А4)
Требования к видеоролику:
· Временное ограничение: не более 15 мин;
· Четкое отражение работы команды;
· Ракурс, на котором видно все выбранные и отложенные картинки;
· Описываемая картинка отражается в кадре;
· Подсказки и комментарии педагога на видеоролике не допускаются, самостоятельная работа участников
· Видеоролик должен быть снят одним кадром, без монтажа. Участники должны быть одеты по форме.

Модуль 2. Потрогай профессию руками. 
3.4.В ходе Чемпионата каждый Участник вносит свой вклад в выполнение командных заданий по двум модулям:
Модуль 1 включает задание по отбору иллюстраций, отражающих деятельность выбранной профессии, и составление рассказа о ней.
Модуль 2 включает задание по приготовлению бутербродов и украшению бисквита.
    3.5. На выполнение участниками каждого модуля и демонстрацию выполненного задания отводится не более 45 минут. 
     3.6.Участники-команды при выполнении модуля получают одинаковые задания в соответствии с 30% изменением. 

Описание заданий модулей
Модуль 1.  Заочный. Дидактическая игра «Что ты знаешь о профессии?»
Задание: рассказ о профессии, представленной в данной компетенции.
Цель: продемонстрировать представления, отражающие специфику данной профессии.
[bookmark: _Hlk67811822][bookmark: _GoBack]Описание объекта: из 10 представленных сюжетных и предметных картинок выбрать те, которые соответствуют профессии, представленной в данной компетенции. Разложить картинки на столе в один ряд, лишние отложить в сторону. Составить рассказ о профессии по выбранной одной картинке.
Лимит времени на задание: не более 15 минут

Модуль 2. Деятельность по выполнению профессиональных мини-проб «потрогай профессию руками»
Задание: демонстрация элементарных профессиональных навыков.
Цель: продемонстрировать умения, отражающие специфику данной профессии.
Описание объекта: ознакомившись с содержимым материалов для работы, договориться о распределении обязанностей в группе и приступить к выполнению заданий. В оформлении бутерброда использовать разнообразные композиции сочетания представленных продуктов (сыр, колбаса, овощи). В украшении бисквита использовать возможные сочетания украшений из представленных материалов (посыпка, крем, повидло)
Лимит времени на подготовку задания: 30 минут
Лимит времени на представление задания: 5 минут.
[bookmark: _Hlk66737697]





1 задание: приготовление бутерброда

	
	Подобрать материалы и оборудование.


	
	

	20 мин.
	Продумать оформление бутерброда.

	
	Выбрать необходимые составляющие.

	
	Оформить бутерброд.

	
	Убрать за собой рабочее место, сообщить о готовности.

	1 мин.
	Презентовать бутерброд.




2 задание: украшение бисквита 

	
	Подобрать материалы и оборудование.


	
	

	10 мин.
	Продумать оформление.

	
	Подобрать необходимые компоненты украшения.

	
	Оформить бисквит.

	
	Убрать за собой рабочее место, сообщить о готовности.

	1 мин.
	Презентовать бисквит.




4.ОЦЕНКА ВЫПОЛНЕНИЯ КОНКУРСНОГО ЗАДАНИЯ

4.1. Выполненные участниками конкурсные задания оцениваются в соответствии с представленными номинациями. Каждый выполненный модуль не оценивается отдельно. Результатом выполнения командой каждого конкурсного задания является выполнение задания в установленный срок (по сигналу начала и окончания выполнения) и в соответствие с озвученными требованиями и визуальной информацией (алгоритм выполнения задания).
4.2. Критерии оценки выполнения задания
    Модуль 1. Дидактическая игра «Что ты знаешь о профессии?»

	Критерий оценивания
	баллы

	Участники дружно работают в команде, распределяют правильно между собой обязанности
	3

	Отобраны все картинки, отражающие специфику компетенции (за каждую правильно выбранную картинку 1 балл)
	7

	Рассказ составлен в соответствии с выбранной картинкой
	5

	Участники уложились по времени в презентацию рассказа по картинке
	5




Модуль 2. Деятельность по выполнению профессиональных 
мини-проб «потрогай профессию руками». Сборка робота 

	Критерии оценивания 
	баллы

	Задание № 1 Приготовление бутерброда

	Слаженная работа в команде, распределены обязанности между членами команды 
(Организационные навыки)
	

	- Без нарушений 
	1

	- одно нарушение
	0.5

	- два и больше нарушений
	0 

	Выбраны необходимые составляющие
	5

	Продумано оформление, украшение
Подобраны необходимые компоненты украшения
	5

	Участники правильно используют предложенное оборудование, демонстрируют навыки работы (нож, тарелка и пр…..)
	

	- Без нарушений 
	1

	- одно нарушение
	0.5

	- два и больше нарушений
	0 

	Чистота рабочего места 
	5

	Презентация изделия и визуальное впечатление
(не разваливается, композиция, эстетичность, креативность)
	5

	ИТОГО
	22

	Задание № 2 Украшение бисквита

	Слаженная работа в команде, распределены обязанности между членами команды 
(Организационные навыки)
	

	- Без нарушений 
	1

	- одно нарушение
	0.5

	- два и больше нарушений
	0 

	Выбраны необходимые составляющие
	5

	Продумано оформление, украшение
Подобраны необходимые компоненты украшения
	5

	Участники правильно используют предложенное оборудование, демонстрируют навыки работы 
	

	- Без нарушений 
	1

	- одно нарушение
	0.5

	- два и больше нарушений
	0 

	Чистота рабочего места 
	5

	Презентация изделия и визуальное впечатление
(не разваливается, композиция, эстетичность, креативность)
	5

	ИТОГО
	22




КоманНоми8


4. ИНФРАСТРУКТУРНЫЙ ЛИСТ

	Наименование
	Характеристика
	Ед.
	Кол-
во

	Картинки предметные и сюжетные, отражающие специфику представленной в компетенции профессии
	 Картинки распечатанные на фотобумаге
	шт
	10


	Папка-планшет с прижимом
	На усмотрение организатора
	шт
	12


	Ручка шариковая
	На усмотрение организатора
	шт
	12


	Карандаш простой 
	На усмотрение организатора
	шт
	12


	Столы детские
	На усмотрение организатора















	шт
	24


	Стул детский
	На усмотрение организатора




	шт
	27


	Стул взрослый (банкетки)
	На усмотрение организатора


	шт
	

	Разносы столовые
	
	шт
	1

	Продукты, предоставляемые организаторами

	Для бутерброда

	Перец свежий
	Порезанный кусочками
	шт
	1-2

	Колбаса
	Порезанная кружочками
	   шт
	     3-5

	Сыр
	Тонкими ломтиками в индивидуальной упаковке
	шт
	     3

	Хлеб
	Нарезанный квадратом
	шт
	1

	Зелень
	(укроп или петрушка)
	гр
	     50 

	Оливки
	Круглые без косточек (зеленные, черные )
	шт
	5

	Пекинская капуста
	Листья капусты с обрезанными жесткими стеблями
	шт
	2-3

	Горошек черный, душистый
	
	шт
	4

	Соломка
	Хлебная сухая соломка
	шт
	1-2

	Для бисквита

	Бисквит
	Нарезанный 
	шт
	2-3

	Крем (заварной)
	Готовый расфасованный
	гр
	    200

	Кондитерская посыпка
	Расфасована в контейнеры
	шт
	3

	Повидло
	Расфасовано в контейнеры
	гр
	50

	Тарелки большие разовые под продукты
	Нарезка продуктов для бутербродов и бисквит
	шт
	40

	Оборудование, которое участники предоставляют организаторам 
за два дня до соревнований ( 28 марта)

	Тарелки для презентации
бутерброда и бисквита
	 
Можно разного цвета
	шт
	3

	Разовые ножи
	
	шт
	6

	Влажные салфетки
	
	шт
	1 пачка

	Скатерть одноразовая
	
	шт
	1

	Перчатки стерильные
	
	шт
	3пары

	Салфетки узорчатые

	для презентации

	шт
	2-3

	в день соревнований

	Фартук
	по желанию
	шт
	3

	Колпак
	синий
	шт
	3

	футболка
	Белая ( красная, синяя)
	шт
	3


[bookmark: bookmark8]
6.ТЕХНИКА БЕЗОПАСНОСТИ
6.1. К самостоятельному выполнению конкурсного задания по компетенции «кулинарное дело» допускаются участники 6-8 лет, прошедшие инструктаж по охране труда; имеющие необходимые навыки по эксплуатации инструментов и материалов.
6.2.   К участию в Чемпионате допускается воспитанники и наставники, имеющие в наличии:
· справку (заверенную печатью и личной подписью руководителя ДОО) о наличии в возрастной группе ДОО благоприятной эпидемиологической обстановки на день проведения соревнований;
· письменное согласие родителей на участие ребенка в Чемпионате.
6.3.   По показаниям, к участию в Чемпионате допускается воспитанники вместе с тьютором (помощником), имеющим в наличии:
· справку, подтверждающую необходимость наличия тьютора (помощника), заверенную печатью и личной подписью руководителя ДОО;
     6.4. Участники и наставники обязаны соблюдать правила техники безопасности в ходе проведения Чемпионата, обеспечивать порядок и чистоту на рабочих местах участников. В случае нарушений техники безопасности, допущенных участником в ходе выполнения и (или) демонстрации конкурсного задания, главный эксперт имеет право приостановить работу участника либо отстранить участника от выполнения конкурсного задания.
6.5. При несчастном случае или внезапном ухудшении физического состояния ребенка наставнику необходимо сообщить о случившемся представителям Оргкомитета, которые должны принять меры по оказанию ребенку медицинской помощи.
      6.6.Все помещения соревновательной площадки должны быть оснащены первичными средствами пожаротушения.
        6.7. Организатор обеспечивает ограниченный доступ посещающих площадку Чемпионата.
        6.8.Ежедневно, перед началом выполнения конкурсного задания, в процессе подготовки рабочих мест Участников, Организатор обязан:
· осмотреть и привести в порядок рабочее место, средства индивидуальной защиты;
· убедиться в достаточности освещенности;
· подготовить необходимые для работы материалы, приспособления, и разложить их на свои места,
· проверить правильность установки стола, стула, положения оборудования и инструмента, при необходимости устранить неисправности до начала прихода Участников на соревновательную площадку.
         6.9.При выполнении конкурсных заданий и уборке рабочих мест Участнику:
· необходимо быть внимательным, не отвлекаться посторонними разговорами и делами, не отвлекать других участников;
· соблюдать инструкцию;
· соблюдать правила эксплуатации инструментов, не подвергать их механическим ударам;
· поддерживать порядок и чистоту на рабочем месте;
· использовать материалы и оборудования только по назначению;
· содержать рабочее место в чистоте.

            7. ПЛАН ЗАСТРОЙКИ СОРЕВНОВАТЕЛЬНОЙ ПЛОЩАДКИ
Площадка проведения: КГКОУ ШИ-20
Адрес места проведения: ул. Крылова, д.4 
Дата проведения: 30 марта 2022г.
Прибытие участников и регистрация команд: 9.30
Участники: воспитанники 6-8 лет ДОО Советско-Гаванского района, обучающийся начальных классов общеобразовательных учреждений. 
Количество участников: 5 команд ДОО, 2 команды ОО, всего 21 человек















Приложение 



Картинка бутерброда
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